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Prague Food Festival v Kralovské zahradé

Minuly roénik Prague Food Festivalu probihal v Jiznich zahradach, letos se tento
svatek jidla presouva do Kralovské zahrady, ktera je opravdovym klenotem mezi
zahradami Prazského hradu. Tésit se mizete na delikatesy od nejlepsich séfkucharu
této zemé, znamenité napoje a spoustu novinek v doprovodném programu — skola
¢epovani piva, barmanska skola, show Hvézdy vari... Prague Food Festival probiha
od 27. do 29. kvétna 2011. Zastitu nad akci prevzali Livia Klausova, manzelka
prezidenta CR a Bohuslav Svoboda, primator hlavniho mésta Praha. Generalnim
partnerem festivalu je Pilsner Urquell.

Motto letoSniho festivalu je ,,Ochutnejte svét“ - gastronomicky zastoupeny jsou tyto
zemé&: Argentina, Belgie, Ceska republika, Cina, Francie, Chile, Indie, Indonésie, Italie,
Japonsko, Laos, Rakousko, épanélsko, Thajsko, USA, Vietnam. Navstévnici ochutnaji
domaci i exotické speciality od nejzajimavéjSich restaurantl z publikace Maurerav vybér
Grand Restaurant. Mezi podniky, které budou na festivalu vibec poprvé se fadi restaurace
Phenix, The Augustine hotel, Monastery, Chagall’'s, Huang He, Kobe, Mozaika a Krystal
Mozaika, Marriott, Les Moules, La Gare, Bistro Florentyna a krkonoSsky hotel Horizont.

Nebudou chybét oblibené Cooking shows Séfkucharu, které budou probihat v historické
budové Micovny od patku do nedéle celé odpoledne. Mizete se tfeba téSit na Milana
HorejSe, Stevena Trumpfhellera nebo Zderika Pohlreicha. LetoSni novinkou je mini-
kuchafska show s nazvem ,Hvézdy vafi“, kde budou znamé osobnosti, Jitka
Schneiderova a David Novotny, Jana Krausova a Jifi Menzel, Martha Issova a Dalibor
BalSinek, vafit pfed zraky divaku.

V sobotu 28.5. probéhne na hlavnim pddiu v MiCovné specialni gastronomicka beseda s
Radiozurnalem s nazvem ,Co chcete nejCastéji védét o gastronomii?“. Moderator Jan
Pokorny, hosté: vydavatel Grand Restaurantu Pavel Maurer, autorka Kuchaiky pro dceru
Jana Florentyna Zatloukalova, Séfkuchai Robert Nerad a vedouci zahrani¢ni redakce
Radiozurnalu Jifi HoSek.



DalSim bodem programu, ktery byste jisté neméli minout, je ,,Parovani piva s jidlem*“.
Degustovat se bude celé portfolio spoleCnosti Plzenisky Prazdroj v Cele se znacCkami
Pilsner Urquell a Master, ale objevi se i nékteré kategorie piv, které jesté nejsou Siroce
rozSifeny na Ceském trhu. K jednotlivym znackam piva vam starSi obchodni sladek
Plzeriského Prazdroje Vaclav Berka doporuci nékolik kombinaci pokrmu, které navrhli
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Na festivalu bude Mistr svéta v €epovani Pilsner Urquell Lukas Svoboda! Pravdivé
prislovi fika, ze sladek pivo vari a hostinsky pivo déla. A presné to bude na Prague Food
Festivalu nejen vidét, ale prfedevSim si to vlastnima rukama vyzkouSite pod vedenim
nejlepSich vyCepnich z mezinarodni soutéze Pilsner Urquell Master Bartender, ktefi
predstavi razné styly Cepovani piva a praktické ukazky doplni o informaci, jaké jsou
prednosti kazdého zplsobu Cepovani. Na stanku Master Bartender muzete ziskat titul
,VycCepni ucen Pilsner Urquell PFF 2011 a s tim spojené ocenéni.1.cena 50 | sud, 2. cena
30 | sud, 3. cena 3x5 | soudek

Navstévnici si budou moci namichat drink za doprovodu profesionalnich barmanu.
Probihat bude prezentace Stock Prestige vodky a v souvislosti s tim predstaveni dalSich
vyrobkU a jejich fizena degustace pod vedenim zkuSenych odborniku. Patecni barmanska
show v hlavnim sale MiCovny se odehraje v rezii Romana Uhlife z Cloud9. Sobotni show
bude spojena s predstavenim nového projektu Pavla Maurera — Maurertuv vybér Grand
Bar. Na PFF bude probihat registrace hodnotiteld do celostatni ankety o nejlepSi a
nejzajimavé;jsi bary CR.

Rizené ,Degustace vin a sommeliérsky minikurz*“ se budou odehravat na PFF poprvé a
kazdodenné. Ochutnate domaci vina (Spielberg, Veltlin.cz — moravsti bio-dynamicti vinafi
ze sdruzeni Autentisté) a zahrani¢ni vina od spole¢nosti Bacchus — Champagne Taittinger
— Francie Champagne, Maison Louis Jadot — Francie Burgundsko, Zenato — Veneto ltalie,
Cono Sur — Chile a Trivento — Argentina.

Agentura Extenda — Kancelaf na podporu Andalusie v zahraniCi — nabidne zajimavosti
své zemeé. Kromé festivalového menu, si navstévnici vychutnaji sherry tak, jak je
podavano pfimo u zdroje a sice z rukou mistra venenciadora, ktery navstévnikim
pfedvede unikatni metodu nalévani sherry z vySky a zaroven je zasvéti do taji snoubeni
tohoto jedine€ného vina s jemnou su$enou Sunkou — jamon ibérico. Chybét nebude
specialni kurz flamenca!

Netradi¢éni zmrzlinu z gorgonzoly s vlaSskym ofechem, z ricotty s kandovanym ovocem,
pivni i vinnou pfipravi Café Angelato, dale si vychutnejte celou fadu smetanovych zmrzlin
a ovocnych sorbet...

Na spole¢ném stanku CzechTourismu a Asociace hotelll a restauraci AHR CR se budou
poprvé festivalové prezentovat pokrmy z projektu Ochutnejte Ceskou republiku —
Czech Specials. Pokrmy ze sekce Czech Specials — Light Vas presvédCi, Zze i Ceska
kuchyné umi pfipravit zdrava a lehka jidla. Déti zde budou moci vyzkouSet néktery
z pokrmU zafazenych do kategorie Czech Specials — Family.



Muzete se té€Sit na zajimavou show, kdy ,lidskym* $éfkuchafim bude sekundovat roboticky
Kenwood Cooking Chef.

DalSi novinka: Letos se PFF zaméfuje na zdravy zivotni styl. (brusinky, Fresh Bar, Bio-
dynamicka vina).

Cerstvé ovocné fresh dzusy a specidlni ovocné a zeleninové fondue s variaci dipt
rozmanitych chuti celého svéta ochutnate na stanku Spar Fresh Bar.

Americké brusinky — kromé své charakteristické chuti maji pfiznivé ucinky na zdravi!
Pripravte se na celou fadu pokrmu z téchto ¢ervenych bobulovitych plodu.

Hlidany Détsky koutek — denné od 12.00 do 20.00 uréeny détem od 3 do 10 let. Vyrobi si
originalni kralovskou korunu, nahrdelnik z pop cornu a téstovin, na papirové talife si
namaluji své oblibené jidlo. Pro starSi déti je pfipraven specialni gastrokviz a kfizovka na
téma “Ochutnejte svét”. Pfipraveny jsou darecky od Mattoni a Intersparu.

Tésit se mizete na podniky:

AROMI A LA FINESTRA

BISTRO FLORENTYNA
BUDDHA-BAR

CHAGALL'S

CHATEAU MCELY, PIANO NOBILE
CORINTHIA TOWERS, RICKSHAW
FRANCOUZSKA REST. ART NOUVEAU
HORIZONT, PEC POD SNEZKOU
HUANG HE

KAMPA GROUP RESTAURANTS
KOBE

KULATAK

LE GRILL & GARDEN @ KEMPINSKI
LES MOULES A LA GARE

LOKAL

LVi DVUR

MANDARIN ORIENTAL, ESSENSIA
MARRIOTT

MLYNEC

MOZAIKA A MOZAIKA KRYSTAL
PHENIX

RADISSON BLU, ALCRON A LA ROTONDE THE AUGUSTINE, MONASTERY
THE SUSHI BAR



U EMY DESTINNOVE
V ZATISI
YASMIN, NOODLES

Napoje: Pilsner Urquell, Master, Mattoni (nealko), Stock Prestige vodka, dodavatel
zahrani¢nich vin Bacchus, Kava De’Longhi, vinafstvi Spielberg, autenticka bio-dynamicka
vina z uskupeni Veltlin.cz

Zakladni info:

Datum: 27.5.2011 — 29.5.2011 Cas: 12.00 — 22.00, nedéle do 21.00
Misto: Prazsky hrad — Kralovska zahrada, MiCovna
Vstupenky:

Vstupné Cini 400 K& (zahrnuje 150 K¢& vstup + 250 K¢& bali¢ek 10ti Grandd na zakladni
ochutnavku).

Predprodej: www.praguefoodfestival.cz a Ticketpro

Pokud budete potfebovat fotografie v tiskové kvalité i jiné informace, nevahejte mé
kontaktovat.

Kontakt:

Dominika Vrkotova, tiskovy servis, 606 886 103 dominika@praguefoodfestival.cz




